
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ Гр. ₽ 

Мясная тарелка  (язык, буженина, ростбиф, хрен, 

горчица, микрозелень)  

135 670 

Мясная тарелка  (язык, буженина, ростбиф, 

бастурма, хрен, горчица, микрозелень)  

145 920 

Овощная тарелка  (огурец, помидор, паприка, 

редис, зелень)  

170 340 

Овощное крудите (огурец, черри на ветке, паприка, 

брокколи, цветная капуста, редис, йогуртовый соус, 

зелень) 

230 350 

Ассорти солений (огурец маринованный, томаты 

маринованные, капуста квашенная, черемша, 

зелень) 

 190 240 

Ассорти солений (огурец маринованный, томаты 

маринованные, капуста квашенная, черемша, 

маринованные шампиньоны, зелень)  

220 320 

Ассорти солений (огурец маринованный, томаты 

маринованные,капуста квашенная, 

черемша,маринованные шампиньоны, патиссоны, 

зелень)  

250 360 

Сельдь с картофелем и маринованным ялтинским 

луком  

110 240 

Ассорти сыров (бри, пармезан, гаргонзола, мед, 

виноград, грецкий орех, микрозелень)  

130 890 

Ассорти сыров (бри, пармезан, гаргонзола, 

масдам, грушевый конфитюр, виноград, грецкий 

орех, микрозелень) 

 160 980 

Гр. ₽ 

Ассорти сыров (бри, пармезан, гаргонзола, масдам, 

качотта с трюфелем, грушевый конфитюр, виноград, 

грецкий орех, микрозелень)  

160 1100 

Ассорти сыров (бри, пекорино, пармезан, гаргонзола, 

масдам, качотта с трюфелем, грушевый конфитюр, 

виноград, грецкий орех, микрозелень)   

160 1200 

Паштет из куриной печени с луковым конфитюром  80 220 

Лосось гравлакс с рукколой и каперсами  95 640 

Рыбное ассорти (палтус х/к, лосось гравлакс, угорь, 

копченный кальмар, каперсы, лимон, зелень)  

160 880 

Рыбное ассорти (палтус х/к, лосось гравлакс, лосось 

х/к, угорь, копченный кальмар, каперсы, лимон, 

зелень)  

190 920 

Ассорти антипаст (брезаола, парма, оливки, 

маслины, каперсы, артишоки, вяленые томаты, 

грисини, зелень)  

200 940 

Вителло тонато (телятина су-вид, соус тонато, руккола, 

каперсы)  

120 680 

Икра из печеных овощей и чипсами из чиабатты  130 260 

Хлебная корзина с зеленым маслом  80/20 210 

Хлебная корзина с трюфельным маслом  80/20 280 

МЕНЮ-КОНСТРУКТОР 



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА  Гр.   

 

₽ 

  

Спинка трески с лимонным картофелем и соусом 

белое вино  

130/100/50 990 

Утка конфи с печеным картофелем и яблочным 

дюкселем  

130/70/20/30 820 

Филе палтуса с муссом из цветной капусты и 

томатами конфи  

120/60/40/30 1400 

Шатобриан с картофельным пюре, белыми 

грибами  

130/80/30/40 1680 

Утка конфи с грушей и соусом красное вино  140/80/40 880 

Шатобриан с морковным муссом и белыми 

грибами  

130/60/40/40 1580 

Лосось на спарже с голландским соусом  130/60/50 1680 

Лосось с тыквенным муссом и шпинатом  130/60/20/30 1420 

Утиное филе с миндальной грушей и соусом 

демиглясс  

140/70/10/30 1080 

Ягненок с трюфельным пюре, фисташкой и соусом 

красное вино  

140/80/10/40 2900 

САЛАТЫ Гр.   ₽ 

  

Оливье с говяжьим языком и перепелиным яйцом  100 280 

Оливье с копченым куриным бедром  100 240 

Оливье с крабом и красной икрой  100 660 

Оливье с ростбифом  100 360 

Греческий салат с фетой и маслинами  100 290 

Салат с копченым лососем и картофелем  100 380 

Средиземноморский салат с авокадо и 

креветками  

100 430 

Салат с ростбифом  100 680 

Цитрусовый салат с морепродуктами  100 540 

Салат с копченой уткой  100 520 

Салат Нисуаз с печеным картофелем и фасолью  100 460 

 

 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

    

Жульен из белых грибов в блине 100 240 

Ладожский судак с шафрановым картофелем  110 480 

Гребешок на пюре из пастернака с вермутом и 

изюмом 

120 980 

Осьминог с картофелем и томатной Сальсой  120 1320 

МЕНЮ-КОНСТРУКТОР 


